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Zatacznik 6b

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia w odniesieniu do
uczestnikow z Gminy Pacanow
Zadanie nr 1

Kurs nr 1 w SIWZ
Kurs prawa jazdy kat D z kwalifikacja wstepna do przewozu 0s0b z badaniami i jednym
egzaminem dla osoby posiadajacej prawo jazdy kat. B.

Terminy warsztatow / szkolen:
— od podpisania umowy do 15.06.2020 r.

Liczba osdb: 1

Sciezka: Liczba godzin warsztatow: Kwalifikacja wstepna przyspieszona 140 godz. (130godz.
teorii+10godz. praktyki.
Kurs kat. D 80godz. (60godz. teorii+20godz. praktyki).

Wymogi dotyczace miejsca realizacji ustugi:

Ustuga musi by¢ zrealizowana w miejscowosci Pacanéw lub miescie osciennym gminy Pacandw, ale w odlegtosci nie
wiekszej niz 80 km od Pacanodw. Jesli Wykonawca planuje przeprowadzi¢ zajecia poza miejscowoscia Pacandw w
ramach oferowanej ceny musi zapewnic transport zorganizowany lub zwrot kosztdw przejazdu wg stawek cen biletéw
srodkiem transportu zbiorowego.

Pozostate wymogi:
1. Wykonawca zapewni kadre do przeprowadzenia warsztatow zgodnie z wymogami okreslonymi w SIWZ

2.  Wykonawca zapewni sale szkoleniowg na terenie miasta Pacanéw. Ustuga szkoleniowa powinna by¢ wykonana:

a) w dostosowanych ilosciowo i jakoSciowo pomieszczeniach, z uwzglednieniem bezpiecznych i higienicznych
warunkéw pracy i nauki, zgodnie z rozporzagdzeniem MPiPS z dnia 26 wrzesnia 1997 r. w sprawie ogdlnych
przepisdw bezpieczenstwa i higieny pracy (tekst jednolity Dz. U. z 2003r. Nr 169, poz. 1650 z pdzniejszymi
zmianami),

b) w lokalach wyposazonych w odpowiedni sprzet dydaktyczny i niezbedne pomoce dydaktyczne dostosowane
do prowadzenia warsztatéw bedgcych przedmiotem zamédwienia.

c) W przypadku zgtoszenia przez Zamawiajgcego do udzialu w warsztatach osoby z niepetnosprawnoscia,
Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ mozliwosé udziatu tej osoby w zajeciach, uwzgledniajgc potrzeby
uczestnika wynikajgce z posiadanego rodzaju i stopnia niepetnosprawnosci, w tym zapewniajac dostepnosc
miejsca, w ktérym zostang przeprowadzone zajecia do potrzeb oséb z niepetnosprawnoscia.

d) Wykonawca jest zobowigzany do oznaczenia miejsca warsztatow, a takze wszelkich dokumentéw zwigzanych
z realizacja warsztatow oraz materiatéw szkoleniowych zgodnie ze wzorem przekazanym przez
Zamawiajgcego w dniu podpisania umowy na realizacje warsztatéw.

3. Wykonawca zapewni ubezpieczenie NNW + OC dla wszystkich uczestnikow warsztatow na kwote minimum
10.000,00 zt. Kserokopie plisy ubezpieczeniowej nalezy przedstawi¢ Zamawiajgcemu.

4. Wykonawca zobowigzany bedzie do opracowania szczegétowego programu warsztatow i przedstawienia go
najpozniej na 10 dni przed rozpoczeciem warsztatéw do zatwierdzenia przez Zamawiajgcego.
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Optymalng ilos¢ materiatow niezbednych do przeprowadzenia szkolen na kazdego uczestnika szkolen
wymienionych. W ramach ww. kwoty nalezy zapewni¢ materiaty dydaktyczne, materialy biurowe, odziez i
obuwie ochronne odpowiednie do osoby i warunkéw w jakich przebiega¢ bedzie szkolenie jezeli jest wymagane
charakterem kursu, materialy do zajec¢ praktycznych na szkoleniach konieczne do zrealizowania programéw
szkolen (m.in. podreczniki, zeszyty w twardej oprawie z minimum 96 kartkami, dtugopisy, otowki, kolorowe
zakreslacze, teczki lub plecaki lub torby na materiaty dydaktyczne i inne).

Wykonawca zapewni egzamin.

Wykonawca zobowigzany jest do kontaktu z uczestnikami warsztatow (w tym do powiadomienia o terminach i
miejscu warsztatéw) oraz dbania o aktywne uczestnictwo w warsztatach wszystkich Uczestnikow Projektu (min.
80% frekwencja na zajeciach) oraz biezgcego informowania Zamawiajacego o wszystkich przypadkach
nieobecnosci Uczestnikdw, rezygnacjach Uczestnikéw, problemach przez nich zgtaszanych.

Wykonawca zobowigzany jest do przeprowadzenia zaje¢ zgodnie z ustalonym programem oraz w terminach
zgodnych z harmonogramem ustalonym przez Zamawiajgcego.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosé kontroli przez Zamawiajacego, Instytucje Posredniczaca, Instytucje
Zarzadzajgcg oraz inne uprawnione instytucje, realizacji zamdwienia na jego kazdym etapie m.in. poprzez
mozliwos¢ kontroli dokumentacji oraz nieplanowanych wizytach monitoringowych podczas zajec.

Wykonawca zapewni, ze osoby prowadzace warsztaty bedg uwzglednia¢ potrzeby i mozliwosci Uczestnikdw
Projektu — klientéw MGOPS Pacandw.

Harmonogramy spotkan beda ustalane indywidualnie z Wykonawcg po podpisaniu umowy. Na 10 dni przed
rozpoczeciem realizacji ustugi.

Zajecia beda sie odbywac¢ w dni robocze oraz za zgodg UP i Zamawiajgcego w weekendy.

Wykonawca zobowigzany bedzie do prowadzenia odpowiedniej dokumentacji:

e Dzienna lista obecnosci uczestnikdw warsztatow,

e  Pokwitowan odbioru materiatéw dydaktycznych,

e Pokwitowan odbioru positkdw / poczestunkow,

e Dziennik zaje¢ zawierajgcy m.in. wymiar godzin i tematy zaje¢ edukacyjnych,
e Rejestr wydanych zaswiadczen potwierdzajacych ukonczenie warsztatow.

Wykonawca zobowigzany bedzie do przeprowadzenia wsrdd uczestnikow zaje¢ oceny merytorycznej i technicznej
przebiegu warsztatdw, m.in. na podstawie formularza ankiety oceniajgcej, jak rowniez do przedstawienia jej
wynikéw Zamawiajgcemu.

Wykonawca w ramach zaoferowanej ceny zapewni uczestnikom zaje¢ ustuge cateringowa (obiad — drugie
danie) na zajeciach, ktdre trwajg 8 godz. dydaktycznych dziennie:

W ramach UStUGI CATERINGOWEJ (OBIAD — DRUGIE DANIE) Wykonawca zobowigzany jest do:

e przygotowania, dowozu i rozstawienia cateringu w miejscu odbywania szkolenia,

e dostarcza¢ gorgce positki wyporcjowane w jednorazowych opakowaniach termicznych z kompletem
jednorazowych sztuécow (néz + widelec — zawiniete w serwetke jednorazowg) oraz serwetki jednorazowe
(min. 2 sztuki / osoba) lub podawac na talerzach ceramicznych wraz ze sztuécami zgodnie z wymogami
sanepidu,

e Swiadczenia ustugi cateringowej, wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci produktéw
spozywczych o waznym okresie przydatnosci do spozycia, w opakowaniach posiadajacych stosowne atesty,

e przestrzegania przepisow prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych
(m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz.U. z 2010 r. Nr 136 poz. 914
z pdz.zm.),
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e  zebrania pozostatych naczyn oraz resztek konsumpcyjnych najpdzniej 30 min. po zakoriczeniu w danym dniu.

Zamawiajacy kazdego dnia telefonicznie, na trzy godziny przed realizacjg ustugi, potwierdzi ilo$¢ porcji zamawiang
w danym dniu.

Przyktadowe menu (gorgce drugie danie):

e ziemniaki (gotowane lub pieczone — min. 4 sztuki / osobe lub frytki lub talarki — min. 200 gram / osobe) lub
gotowana kasza gryczana (min. 200 gram / osobe) lub gotowane kluski $lgskie (min. 15 sztuk / osobe) lub
gotowany makaron (min. 200 gram / osobe);

e porcja miesa (wieprzowego lub wotowego lub drobiowego lub ryby: sztuka miesa 150 gram — bez sosu, z
sosem — 180 gram, kotlet schabowy bez panierki — 150 gram, z panierka -180 gram, ryba z panierkg 180 gram,
bez panierki 150 gram, udziec z kurczaka — 150 gram, gulasz - potrawka drobiowa lub wieprzowa 180 gram,
kotlet mielony 150 gram, klopsik w sosie pomidorowym150 gram) osobe; ryba wymagana w kazdy pigtek, w
ktéry beda odbywac sie zajecia); Raz w tygodniu zamiast miesa Zamawiajacy dopuszcza inny produkt np.:
paszteciki z kapustg lub miesem nie mniej niz 3 sztuki - nie mniej niz 200 gram, pierogi z kapusta, ruskie lub z
serem nie mniej niz 6 sztuk — nie mniej niz 300 gram, bigos, nie mniej niz 350 gram/ osoba.

e suréwka (min. 200 gram / osobe: z biatej kapusty, z kiszonej kapusty, z czerwonej kapusty, z kapusty
pekinskiej, czerwone buraczki, marchewka z groszkiem, mizeria).

Positki powinny by¢ wysokiej jakosci zaréwno co do wartosci odzywczej, gramatury, jak i estetyki.
Podane gramatury dotyczg zywnosci przed obrébka termiczna.

Wykonawca ma obowigzek pobierania oraz przechowywania probek dostarczonych positkbw w specjalnie
przeznaczonych do tego loddwkach przez okres 72 godzin od uptywu dnia pobrania prdobek.

Positki winny by¢ wykonane z naturalnych produktow, bez uzywania produktow typu instant czy gotowych
potproduktéw (np. mrozone pierogi, krokiety itp.) z gwarancjg swiezosci artykutéw i produktéw. Mieso nie moze by¢
MOM (mieso oddzielane mechanicznie).

Wykonawca w ramach zaoferowanej ceny zapewni uczestnikom zaje¢ poczestunek na zajeciach, ktére trwajg 4
godz. dydaktyczne dziennie:

Minimalny wymiar POCZESTUNKU podczas jednorazowego spotkania/zaje¢, w przeliczeniu na jedng osobe / jednego
Uczestnika Projektu:

1) 1 sok owocowy lub napdj gazowany (porcja $r. 300ml)

2) 1 herbata (porcja 200ml)

3) 1 kawa (porcja 200ml)

4) cukier w saszetkach

5) woda mineralna (gazowana lub niegazowana) — butelka 0,5l.

6) baton lub wafelek.

Wykonawca jest zobowigzany przygotowa¢ POCZESTUNEK w dniu szkolenia, przed jego rozpoczeciem, w ilosci statej,
proporcjonalnie do planowanej przez Zamawiajgcego liczby Uczestnikéw na danym szkoleniu.

Wykonawca jest zobowigzany do wywozu odpaddéw kazdorazowo po kazdym poczestunku.

16. Wykonawca zobowigzany bedzie do przekazania Zamawiajagcemu, w terminie do 7 dni od dnia zakonczenia
szkolenia, nastepujgcych dokumentéw:
e  Faktury za przeprowadzong ustuge,
e Kserokopii ankiet oceniajgcych, przeprowadzonych wsréd uczestnikow warsztatow,
e Imiennego wykazu 0so6b, ktére ukoriczyty warsztaty,
e Imiennego wykazu osob, ktére nie ukonczyly szkolenia,
e Kserokopii wydanych zaswiadczen potwierdzajgcych ukoriczenie warsztaty,
e Kserokopii dziennika zaje¢,
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e  Kserokopii list obecnosci,

e Kserokopii protokotu z egzaminu jezeli wystgpit w trakcie organizacji warsztatéw,

e  Kserokopii oswiadczen uczestnikdw potwierdzajgcych odbidr materiatéw dydaktycznych,
e Innej dokumentacji niezbednej do rozliczenia kursu.

e Wszystkie kopie dokumentéw powinny by¢ potwierdzone za zgodno$¢ z oryginatem.

Kurs nr 2 w SIWZ

Kurs prawa jazdy kat C z kwalifikacja wstepng do przewozu rzeczy z badaniami i jednym
egzaminem dla osoby posiadajgcej prawo jazdy kat. B
Terminy warsztatow / szkolen:

— od podpisania umowy do 15.06.2020 r.
Liczba oséb: 3

Sciezka: Kwalifikacja wstepna 280 godz. w tym 260 godz. teorii + 20 godz. praktyki. Kurs kat. C

50godz. (20godz. teorii + 30godz. praktyki)

Wymogi dotyczace miejsca realizacji ustugi:

Ustuga musi by¢ zrealizowana w miejscowosci Pacanéw lub miescie osciennym gminy Pacanéw, ale w odlegtosci nie
wiekszej niz 80 km od Pacanowa. Jesli Wykonawca planuje przeprowadzi¢ zajecia poza miejscowoscia Pacanow
w ramach oferowanej ceny musi zapewnic transport zorganizowany lub zwrot kosztéw przejazdu wg stawek cen
biletéw srodkiem transportu zbiorowego.

Pozostate wymogi:
1. Wykonawca zapewni kadre do przeprowadzenia warsztatow zgodnie z wymogami okreslonymi w SIWZ.

2. Wykonawca zapewni sale szkoleniowa na terenie miasta Pacanéw. Ustuga szkoleniowa powinna by¢ wykonana:

a) w dostosowanych ilosciowo i jakoSciowo pomieszczeniach, z uwzglednieniem bezpiecznych i higienicznych
warunkow pracy i nauki, zgodnie z rozporzagdzeniem MPiPS z dnia 26 wrzesnia 1997 r. w sprawie ogdlnych
przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy (tekst jednolity Dz. U. z 2003r. Nr 169, poz. 1650 z pdzniejszymi
zmianami),

b) w lokalach wyposazonych w odpowiedni sprzet dydaktyczny i niezbedne pomoce dydaktyczne dostosowane
do prowadzenia warsztatéw bedgcych przedmiotem zamodwienia.

c) W przypadku zgtoszenia przez Zamawiajgcego do udzialu w warsztatach osoby z niepetnosprawnoscia,
Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ mozliwo$¢ udziatu tej osoby w zajeciach, uwzgledniajgc potrzeby
uczestnika wynikajgce z posiadanego rodzaju i stopnia niepetnosprawnosci, w tym zapewniajgc dostepnosc
miejsca, w ktdrym zostang przeprowadzone zajecia do potrzeb oséb z niepetnosprawnoscia.

d) Wykonawca jest zobowigzany do oznaczenia miejsca warsztatow, a takze wszelkich dokumentéw zwigzanych
z realizacja warsztatow oraz materiatéw szkoleniowych zgodnie ze wzorem przekazanym przez
Zamawiajgcego w dniu podpisania umowy na realizacje warsztatow.

3. Wykonawca zapewni ubezpieczenie NNW + OC dla wszystkich uczestnikdw warsztatéw na kwote minimum
10.000,00 zt. Kserokopie plisy ubezpieczeniowej nalezy przedstawi¢ Zamawiajgcemu.

4. Wykonawca zobowigzany bedzie do opracowania szczegétowego programu warsztatow i przedstawienia go
najpdzniej na 10 dni przed rozpoczeciem warsztatdw do zatwierdzenia przez Zamawiajacego.

5. Optymalng ilos¢ materiatdw niezbednych do przeprowadzenia szkolen na kazdego uczestnika szkolen
wymienionych. W ramach ww. kwoty nalezy zapewni¢ materialy dydaktyczne, materialy biurowe, odziez i
obuwie ochronne odpowiednie do osoby i warunkéw w jakich przebiega¢ bedzie szkolenie jezeli jest wymagane
charakterem kursu, materialy do zajec¢ praktycznych na szkoleniach konieczne do zrealizowania programéw
szkolen (m.in. podreczniki, zeszyty w twardej oprawie z minimum 96 kartkami, dtugopisy, otéwki, kolorowe
zakreslacze, teczki lub plecaki lub torby na materiaty dydaktyczne i inne).
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Wykonawca zapewni egzamin praktyczny i teroretyczny

Wykonawca zobowigzany jest do kontaktu z uczestnikami warsztatow (w tym do powiadomienia o terminach i
miejscu warsztatéw) oraz dbania o aktywne uczestnictwo w warsztatach wszystkich Uczestnikow Projektu (min.
80% frekwencja na zajeciach) oraz biezgcego informowania Zamawiajacego o wszystkich przypadkach
nieobecnosci Uczestnikdw, rezygnacjach Uczestnikéw, problemach przez nich zgtaszanych.

Wykonawca zobowigzany jest do przeprowadzenia zaje¢ zgodnie z ustalonym programem oraz w terminach
zgodnych z harmonogramem ustalonym przez Zamawiajacego.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosé kontroli przez Zamawiajacego, Instytucje Posredniczaca, Instytucje
Zarzadzajagca oraz inne uprawnione instytucje, realizacji zamdwienia na jego kazdym etapie m.in. poprzez
mozliwos$¢ kontroli dokumentacji oraz nieplanowanych wizytach monitoringowych podczas zajec.

Wykonawca zapewni, ze osoby prowadzace warsztaty bedg uwzglednia¢ potrzeby i mozliwosci Uczestnikéw
Projektu — klientéw MGOPS Pacandw.

Harmonogramy spotkan beda ustalane indywidualnie z Wykonawcg po podpisaniu umowy. Na 10 dni przed
rozpoczeciem realizacji ustugi.

Zajecia beda sie odbywac w dni robocze oraz za zgodq UP i Zamawiajgcego w weekendy.

Wykonawca zobowigzany bedzie do prowadzenia odpowiedniej dokumentacji:

e Dzienna lista obecnosci uczestnikdw warsztatow,

e Pokwitowan odbioru materiatéw dydaktycznych,

e  Pokwitowan odbioru positkdw / poczestunkow,

e Dziennik zaje¢ zawierajgcy m.in. wymiar godzin i tematy zaje¢ edukacyjnych,
e Rejestr wydanych zaswiadczen potwierdzajacych ukorczenie warsztatow.

Wykonawca zobowigzany bedzie do przeprowadzenia wsrdd uczestnikow zaje¢ oceny merytorycznej i technicznej
przebiegu warsztatow, m.in. na podstawie formularza ankiety oceniajacej, jak rowniez do przedstawienia jej
wynikéw Zamawiajgcemu.

Wykonawca w ramach zaoferowanej ceny zapewni uczestnikom zaje¢ ustuge cateringowa (obiad — drugie
danie) na zajeciach, ktére trwajg 8 godz. dydaktycznych dziennie:

W ramach UStUGI CATERINGOWEJ (OBIAD — DRUGIE DANIE) Wykonawca zobowigzany jest do:

e przygotowania, dowozu i rozstawienia cateringu w miejscu odbywania szkolenia,

e dostarcza¢ gorgce positki wyporcjowane w jednorazowych opakowaniach termicznych z kompletem
jednorazowych sztuécow (néz + widelec — zawiniete w serwetke jednorazowg) oraz serwetki jednorazowe
(min. 2 sztuki / osoba) lub podawaé na talerzach ceramicznych wraz ze sztuécami zgodnie z wymogami
sanepidu,

e Swiadczenia ustugi cateringowej, wytacznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci produktéw
spozywczych o waznym okresie przydatnosci do spozycia, w opakowaniach posiadajacych stosowne atesty,

e przestrzegania przepisow prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych
(m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz.U. z 2010 r. Nr 136 poz. 914
z pdz.zm.),

e zebrania pozostatych naczyn oraz resztek konsumpcyjnych najpdzniej 30 min. po zakoriczeniu w danym dniu.

Zamawiajacy kazdego dnia telefonicznie, na trzy godziny przed realizacjg ustugi, potwierdzi ilo$¢ porcji zamawiang
w danym dniu.

Przyktadowe menu (gorgce drugie danie):
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ziemniaki (gotowane lub pieczone — min. 4 sztuki / osobe lub frytki lub talarki — min. 200 gram / osobe) lub
gotowana kasza gryczana (min. 200 gram / osobe) lub gotowane kluski $lgskie (min. 15 sztuk / osobe) lub
gotowany makaron (min. 200 gram / osobe);

porcja miesa (wieprzowego lub wotowego lub drobiowego lub ryby: sztuka miesa 150 gram — bez sosu, z
sosem — 180 gram, kotlet schabowy bez panierki — 150 gram, z panierka -180 gram, ryba z panierkg 180 gram,
bez panierki 150 gram, udziec z kurczaka — 150 gram, gulasz - potrawka drobiowa lub wieprzowa 180 gram,
kotlet mielony 150 gram, klopsik w sosie pomidorowym150 gram) osobe; ryba wymagana w kazdy pigtek, w
ktory bedg odbywac sie zajecia); Raz w tygodniu zamiast miesa Zamawiajgcy dopuszcza inny produkt np.:
paszteciki z kapustg lub miesem nie mniej niz 3 sztuki - nie mniej niz 200 gram, pierogi z kapustg, ruskie lub z
serem nie mniej niz 6 sztuk — nie mniej niz 300 gram, bigos, nie mniej niz 350 gram/ osoba.

suréwka (min. 200 gram / osobe: z biatej kapusty, z kiszonej kapusty, z czerwonej kapusty, z kapusty
pekinskiej, czerwone buraczki, marchewka z groszkiem, mizeria).

Positki powinny by¢ wysokiej jakosci zaréwno co do wartosci odzywczej, gramatury, jak i estetyki.

Podane gramatury dotyczg zywnosci przed obrébka termiczna.

Wykonawca ma obowigzek pobierania oraz przechowywania probek dostarczonych positkbw w specjalnie
przeznaczonych do tego lodéwkach przez okres 72 godzin od uptywu dnia pobrania prébek.

Positki winny by¢ wykonane z naturalnych produktéw, bez uzywania produktéw typu instant czy gotowych
potproduktéw (np. mrozone pierogi, krokiety itp.) z gwarancja Swiezosci artykutéw i produktéow. Mieso nie moze by¢
MOM (mieso oddzielane mechanicznie).

Wykonawca w ramach zaoferowanej ceny zapewni uczestnikom zaje¢ poczestunek na zajeciach, ktore trwaja 4

godz. dydaktyczne dziennie:

Minimalny wymiar POCZESTUNKU podczas jednorazowego spotkania/zaje¢, w przeliczeniu na jedng osobe / jednego
Uczestnika Projektu:

1)
2)
3)
4)
5)
6)

1 sok owocowy lub napdj gazowany (porcja $r. 300ml)

1 herbata (porcja 200ml)

1 kawa (porcja 200ml)

cukier w saszetkach

woda mineralna (gazowana lub niegazowana) — butelka 0,5l.
baton lub wafelek.

Wykonawca jest zobowigzany przygotowaé POCZESTUNEK w dniu szkolenia, przed jego rozpoczeciem, w ilosci statej,
proporcjonalnie do planowanej przez Zamawiajacego liczby Uczestnikéw na danym szkoleniu.

Wykonawca jest zobowigzany do wywozu odpaddw kazdorazowo po kazdym poczestunku.

16. Wykonawca zobowigzany bedzie do przekazania Zamawiajgcemu, w terminie do 7 dni od dnia zakorczenia

szkolenia, nastepujgcych dokumentéw:

Faktury za przeprowadzong ustuge,

Kserokopii ankiet oceniajgcych, przeprowadzonych wsréd uczestnikdw warsztatow,
Imiennego wykazu osob, ktére ukonczyty warsztaty,

Imiennego wykazu osdb, ktére nie ukonczyty szkolenia,

Kserokopii wydanych zaswiadczen potwierdzajgcych ukonczenie warsztaty,
Kserokopii dziennika zaje¢,

Kserokopii list obecnosci,

Kserokopii protokotu z egzaminu jezeli wystapit w trakcie organizacji warsztatow,
Kserokopii oswiadczen uczestnikdw potwierdzajgcych odbidr materiatéw dydaktycznych,
Innej dokumentacji niezbednej do rozliczenia kursu.

Wszystkie kopie dokumentéw powinny by¢ potwierdzone za zgodnos¢ z oryginatem.
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Zadanie nr Il

Kurs nr 3 w SIWZ

Opiekun oséb starszych, chorych i niepetnosprawnych + siostra PCK + pierwsza pomoc
przedmedyczna + prawo jazdy kat. B
Terminy warsztatow / szkolen:
— od podpisania umowy do 15.06.2020 r.

Liczba 0sdb: 5

Liczba godzin:

OPIEKUN OSOB CHORYCH STARSZYCH | NIEPEENOSPRAWNYCH: 100 godzin + SIOSTRA PCK (kurs
kwalifikacyjny: 80 godzin

+ PIERWSZA POMOC PRZEDMEDYCZNA (KURS KOMPETENCYJNY=): 60 godzin + prawo jazdy kat.
B (30 godz. teorii, 30 godz. praktyki) dla czterech oséb

Wymogi dotyczace miejsca realizacji ustugi:

Ustuga musi by¢ zrealizowana w miejscowosci Pacanéw lub miescie osciennym gminy Pacandw, ale w odlegtosci nie
wiekszej niz 80 km od obrzezy gmin Pacanéw-Nowy Korczyn. Jesli Wykonawca planuje przeprowadzi¢ zajecia poza
miejscowoscig Pacandw w ramach oferowanej ceny musi zapewnic¢ transport zorganizowany lub zwrot kosztéw
przejazdu wg stawek cen biletow srodkiem transportu zbiorowego.

Pozostate wymogi:
1. Wykonawca zapewni kadre do przeprowadzenia warsztatéw zgodnie z wymogami okreslonymi w SIWZ

2. Wykonawca zapewni sale szkoleniowa na terenie miasta Pacanéw. Ustuga szkoleniowa powinna by¢ wykonana:

a) w dostosowanych ilosciowo i jakosciowo pomieszczeniach, z uwzglednieniem bezpiecznych i higienicznych
warunkow pracy i nauki, zgodnie z rozporzadzeniem MPiPS z dnia 26 wrzesnia 1997 r. w sprawie ogdlnych
przepisdw bezpieczenstwa i higieny pracy (tekst jednolity Dz. U. z 2003r. Nr 169, poz. 1650 z pdziniejszymi
zmianami),

b) w lokalach wyposazonych w odpowiedni sprzet dydaktyczny i niezbedne pomoce dydaktyczne dostosowane
do prowadzenia warsztatow bedacych przedmiotem zaméwienia.

c) W przypadku zgtoszenia przez Zamawiajgcego do udziatu w warsztatach osoby z niepetnosprawnoscia,
Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ mozliwos¢ udziatu tej osoby w zajeciach, uwzgledniajgc potrzeby
uczestnika wynikajgce z posiadanego rodzaju i stopnia niepetnosprawnosci, w tym zapewniajgc dostepnosc
miejsca, w ktérym zostang przeprowadzone zajecia do potrzeb oséb z niepetnosprawnoscia.

d) Wykonawca jest zobowigzany do oznaczenia miejsca warsztatow, a takze wszelkich dokumentéw zwigzanych
z realizacja warsztatdw oraz materiatdw szkoleniowych zgodnie ze wzorem przekazanym przez
Zamawiajacego w dniu podpisania umowy na realizacje warsztatow.

3. Wykonawca zapewni ubezpieczenie NNW + OC dla wszystkich uczestnikow warsztatow na kwote minimum
10.000,00 zt. Kserokopie plisy ubezpieczeniowej nalezy przedstawi¢ Zamawiajgcemu.

4. Wykonawca zobowigzany bedzie do opracowania szczegétowego programu warsztatow i przedstawienia go
najpdzniej na 10 dni przed rozpoczeciem warsztatdw do zatwierdzenia przez Zamawiajgcego.

5. Optymalng ilos¢ materiatébw niezbednych do przeprowadzenia szkolen na kazdego uczestnika szkolen
wymienionych. W ramach ww. kwoty nalezy zapewni¢ materiaty dydaktyczne, materiaty biurowe, odziez i
obuwie ochronne odpowiednie do osoby i warunkéw w jakich przebiega¢ bedzie szkolenie jezeli jest wymagane
charakterem kursu, materialy do zajec¢ praktycznych na szkoleniach konieczne do zrealizowania programoéw
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szkoler (m.in. podreczniki, zeszyty w twardej oprawie z minimum 96 kartkami, dtugopisy, otéwki, kolorowe
zakreslacze, teczki lub plecaki lub torby na materiaty dydaktyczne i inne)..

Wykonawca zapewni egzamin praktyczny i teroretyczny

Wykonawca zobowigzany jest do kontaktu z uczestnikami warsztatow (w tym do powiadomienia o terminach i
miejscu warsztatéw) oraz dbania o aktywne uczestnictwo w warsztatach wszystkich Uczestnikow Projektu (min.
80% frekwencja na zajeciach) oraz biezgcego informowania Zamawiajacego o wszystkich przypadkach
nieobecnosci Uczestnikdw, rezygnacjach Uczestnikéw, problemach przez nich zgtaszanych.

Wykonawca zobowigzany jest do przeprowadzenia zaje¢ zgodnie z ustalonym programem oraz w terminach
zgodnych z harmonogramem ustalonym przez Zamawiajgcego.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ kontroli przez Zamawiajgcego, Instytucje Posredniczaca, Instytucje
Zarzadzajgcg oraz inne uprawnione instytucje, realizacji zamdwienia na jego kazdym etapie m.in. poprzez
mozliwos¢ kontroli dokumentacji oraz nieplanowanych wizytach monitoringowych podczas zajec.

Wykonawca zapewni, ze osoby prowadzace warsztaty beda uwzgledniaé¢ potrzeby i mozliwosci Uczestnikéw
Projektu — klientéw MGOPS Pacanow.

Harmonogramy spotkan beda ustalane indywidualnie z Wykonawcg po podpisaniu umowy. Na 10 dni przed
rozpoczeciem realizacji ustugi.

Zajecia beda sie odbywac¢ w dni robocze oraz za zgodg UP i Zamawiajgcego w weekendy.

Wykonawca zobowigzany bedzie do prowadzenia odpowiedniej dokumentacji:

e Dzienna lista obecnosci uczestnikow warsztatow,

e  Pokwitowan odbioru materiatéw dydaktycznych,

e Pokwitowan odbioru positkdw / poczestunkow,

e Dziennik zaje¢ zawierajgcy m.in. wymiar godzin i tematy zaje¢ edukacyjnych,
e Rejestr wydanych zaswiadczen potwierdzajacych ukonczenie warsztatéw.

Wykonawca zobowigzany bedzie do przeprowadzenia wsrdd uczestnikow zaje¢ oceny merytorycznej i technicznej
przebiegu warsztatdw, m.in. na podstawie formularza ankiety oceniajacej, jak rowniez do przedstawienia jej
wynikdéw Zamawiajgcemu.

Wykonawca w _ramach zaoferowanej ceny zapewni uczestnikom zaje¢ ustuge cateringowg (obiad — drugie
danie) na zajeciach, ktdre trwajg 8 godz. dydaktycznych dziennie:

W ramach UStUGI CATERINGOWEJ (OBIAD — DRUGIE DANIE) Wykonawca zobowigzany jest do:

e  przygotowania, dowozu i rozstawienia cateringu w miejscu odbywania szkolenia,

e dostarcza¢ goragce positki wyporcjowane w jednorazowych opakowaniach termicznych z kompletem
jednorazowych sztuécow (néz + widelec — zawiniete w serwetke jednorazowg) oraz serwetki jednorazowe
(min. 2 sztuki / osoba) lub podawa¢ na talerzach ceramicznych wraz ze sztuécami zgodnie z wymogami
sanepidu,

e S$wiadczenia ustugi cateringowej, wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci produktéw
spozywczych o waznym okresie przydatnosci do spozycia, w opakowaniach posiadajacych stosowne atesty,

e przestrzegania przepisOw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych
(m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz.U. z 2010 r. Nr 136 poz. 914
z pbéz.zm.),

e  zebrania pozostatych naczyn oraz resztek konsumpcyjnych najpdzniej 30 min. po zakoriczeniu w danym dniu.

Zamawiajacy kazdego dnia telefonicznie, na trzy godziny przed realizacjg ustugi, potwierdzi ilo$¢ porcji zamawiang
w danym dniu.
8
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Przyktadowe menu (gorace drugie danie):

e ziemniaki (gotowane lub pieczone — min. 4 sztuki / osobe lub frytki lub talarki — min. 200 gram / osobe) lub
gotowana kasza gryczana (min. 200 gram / osobe) lub gotowane kluski $lgskie (min. 15 sztuk / osobe) lub
gotowany makaron (min. 200 gram / osobe);

e porcja miesa (wieprzowego lub wotowego lub drobiowego lub ryby: sztuka miesa 150 gram — bez sosu, z
sosem — 180 gram, kotlet schabowy bez panierki — 150 gram, z panierkg -180 gram, ryba z panierkg 180 gram,
bez panierki 150 gram, udziec z kurczaka — 150 gram, gulasz - potrawka drobiowa lub wieprzowa 180 gram,
kotlet mielony 150 gram, klopsik w sosie pomidorowym150 gram) osobe; ryba wymagana w kazdy pigtek, w
ktory bedg odbywac sie zajecia); Raz w tygodniu zamiast miesa Zamawiajacy dopuszcza inny produkt np.:
paszteciki z kapustg lub miesem nie mniej niz 3 sztuki - nie mniej niz 200 gram, pierogi z kapustg, ruskie lub z
serem nie mniej niz 6 sztuk — nie mniej niz 300 gram, bigos, nie mniej niz 350 gram/ osoba.

e suréwka (min. 200 gram / osobe: z biatej kapusty, z kiszonej kapusty, z czerwonej kapusty, z kapusty
pekinskiej, czerwone buraczki, marchewka z groszkiem, mizeria).

Positki powinny by¢ wysokiej jakosci zaréwno co do wartosci odzywczej, gramatury, jak i estetyki.
Podane gramatury dotyczg zywnosci przed obrébka termiczna.

Wykonawca ma obowigzek pobierania oraz przechowywania probek dostarczonych positkbw w specjalnie
przeznaczonych do tego lodédwkach przez okres 72 godzin od uptywu dnia pobrania prébek.

Positki winny by¢ wykonane z naturalnych produktéw, bez uzywania produktow typu instant czy gotowych
potproduktéw (np. mrozone pierogi, krokiety itp.) z gwarancjg swiezosci artykutéw i produktéw. Mieso nie moze by¢
MOM (mieso oddzielane mechanicznie).

Wykonawca w ramach zaoferowanej ceny zapewni uczestnikom zaje¢ poczestunek na zajeciach, ktére trwajg 4
godz. dydaktyczne dziennie:

Minimalny wymiar POCZESTUNKU podczas jednorazowego spotkania/zaje¢, w przeliczeniu na jedng osobe / jednego
Uczestnika Projektu:

1) 1 sok owocowy lub napdj gazowany (porcja $r. 300ml)

2) 1 herbata (porcja 200ml)

3) 1 kawa (porcja 200ml)

4) cukier w saszetkach

5) woda mineralna (gazowana lub niegazowana) — butelka 0,5I.

6) baton lub wafelek.

Wykonawca jest zobowigzany przygotowa¢ POCZESTUNEK w dniu szkolenia, przed jego rozpoczeciem, w ilosci statej,
proporcjonalnie do planowanej przez Zamawiajgcego liczby Uczestnikdéw na danym szkoleniu.

Wykonawca jest zobowigzany do wywozu odpaddw kazdorazowo po kazdym poczestunku.

16. Wykonawca zobowigzany bedzie do przekazania Zamawiajagcemu, w terminie do 7 dni od dnia zakonczenia
szkolenia, nastepujacych dokumentéw:
e  Faktury za przeprowadzong ustuge,
e Kserokopii ankiet oceniajgcych, przeprowadzonych wsréd uczestnikow warsztatow,
e Imiennego wykazu osdb, ktore ukonczyty warsztaty,
e Imiennego wykazu osdb, ktére nie ukonczyty szkolenia,
e  Kserokopii wydanych zaswiadczen potwierdzajgcych ukonczenie warsztaty,
e Kserokopii dziennika zaje¢,
e Kserokopii list obecnosci,
e Kserokopii protokotu z egzaminu jezeli wystgpit w trakcie organizacji warsztatéw,
e  Kserokopii oswiadczen uczestnikdw potwierdzajgcych odbior materiatéw dydaktycznych,



Fundusz - i :

s dus. ek' '-'F WOJEWODZTWO Unia Europejska A
Europejskie t==iis/ SWIETOKRZYSKIE Europejski Fundusz Spoteczny LT
Program Regionalny e e

e Innej dokumentacji niezbednej do rozliczenia kursu.
e Wszystkie kopie dokumentéw powinny by¢ potwierdzone za zgodnos$¢ z oryginatem.

Kurs nr 4 w SIWZ
Handlowiec +obstuga komputera wraz z egzaminem ECCC + obstuga kas fiskalnych + obstuga

terminali ptatniczych + prawo jazdy kat. B
Terminy warsztatow / szkolen:
— 0Od chwili podpisania umowy do 15.06.2020 r.

Liczba osdb: 1

Liczba godzin:

Handlowiec (160 godzin)+obstuga komputera wraz z egzaminem ECCC (80 godzin)+obstuga kas
fiskalnych (40 godzin) + obstuga terminali ptatniczych (40 godzin) + prawo jazdy kat. B (30 godz.
teorii, 30 godz. praktyki)

Wymogi dotyczace miejsca realizacji ustugi:

Ustuga musi by¢ zrealizowana w miejscowosci Pacanéw lub miescie osSciennym gminy Pacanéw, ale w odlegtosci nie
wiekszej niz 80 km od obrzezy gmin Pacanéw-Nowy Korczyn. Jesli Wykonawca planuje przeprowadzi¢ zajecia poza
miejscowoscig Pacandw w ramach oferowanej ceny musi zapewnic¢ transport zorganizowany lub zwrot kosztéw
przejazdu wg stawek cen biletéw srodkiem transportu zbiorowego.

Pozostate wymogi:
1. Wykonawca zapewni kadre do przeprowadzenia warsztatow zgodnie z wymogami okreslonymi w SIWZ

2. Wykonawca zapewni sale szkoleniowa na terenie miasta Pacanéw. Ustuga szkoleniowa powinna by¢ wykonana:

a) w dostosowanych ilosciowo i jakoSciowo pomieszczeniach, z uwzglednieniem bezpiecznych i higienicznych
warunkdéw pracy i nauki, zgodnie z rozporzagdzeniem MPIPS z dnia 26 wrzesnia 1997 r. w sprawie ogdlnych
przepisOw bezpieczenstwa i higieny pracy (tekst jednolity Dz. U. z 2003r. Nr 169, poz. 1650 z pdzniejszymi
zZmianami),

b) w lokalach wyposazonych w odpowiedni sprzet dydaktyczny i niezbedne pomoce dydaktyczne dostosowane
do prowadzenia warsztatéw bedgcych przedmiotem zamodwienia.

c¢) W przypadku zgtoszenia przez Zamawiajgcego do udziatu w warsztatach osoby z niepetnosprawnoscia,
Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ mozliwos¢ udziatu tej osoby w zajeciach, uwzgledniajgc potrzeby
uczestnika wynikajgce z posiadanego rodzaju i stopnia niepetnosprawnosci, w tym zapewniajgc dostepnosc
miejsca, w ktérym zostang przeprowadzone zajecia do potrzeb oséb z niepetnosprawnoscia.

d) Wykonawca jest zobowigzany do oznaczenia miejsca warsztatow, a takze wszelkich dokumentéw zwigzanych
z realizacja warsztatow oraz materiatéw szkoleniowych zgodnie ze wzorem przekazanym przez
Zamawiajgcego w dniu podpisania umowy na realizacje warsztatéw.

3. Wykonawca zapewni ubezpieczenie NNW + OC dla wszystkich uczestnikow warsztatow na kwote minimum
10.000,00 zt. Kserokopie plisy ubezpieczeniowej nalezy przedstawi¢ Zamawiajgcemu.

4. Wykonawca zobowigzany bedzie do opracowania szczegdtowego programu warsztatow i przedstawienia go
najpozniej na 10 dni przed rozpoczeciem warsztatéw do zatwierdzenia przez Zamawiajgcego.

5. Optymalng ilos¢ materiatdbw niezbednych do przeprowadzenia szkolen na kazdego uczestnika szkolen
wymienionych. W ramach ww. kwoty nalezy zapewni¢ materiaty dydaktyczne, materiaty biurowe, odziez i
obuwie ochronne odpowiednie do osoby i warunkéw w jakich przebiega¢ bedzie szkolenie jezeli jest wymagane
charakterem kursu, materialy do zajec¢ praktycznych na szkoleniach konieczne do zrealizowania programéw

10



10.

11.

12.

13.

14.

15.

Fundusz r : ;

s dus. ek' '-'F WOJEWODZTWO Unia Europejska A
Europejskie st/ SWIETOKRZYSKIE Europejski Fundusz Spoteczny LT
Program Regionalny b e

szkoler (m.in. podreczniki, zeszyty w twardej oprawie z minimum 96 kartkami, dtugopisy, otéwki, kolorowe
zakreslacze, teczki lub plecaki lub torby na materiaty dydaktyczne i inne).
Wykonawca zapewni egzamin praktyczny i teroretyczny

Wykonawca zobowigzany jest do kontaktu z uczestnikami warsztatow (w tym do powiadomienia o terminach i
miejscu warsztatéw) oraz dbania o aktywne uczestnictwo w warsztatach wszystkich Uczestnikow Projektu (min.
80% frekwencja na zajeciach) oraz biezgcego informowania Zamawiajacego o wszystkich przypadkach
nieobecnosci Uczestnikdw, rezygnacjach Uczestnikéw, problemach przez nich zgtaszanych.

Wykonawca zobowigzany jest do przeprowadzenia zaje¢ zgodnie z ustalonym programem oraz w terminach
zgodnych z harmonogramem ustalonym przez Zamawiajacego.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢é kontroli przez Zamawiajacego, Instytucje Posredniczaca, Instytucje
Zarzadzajgcg oraz inne uprawnione instytucje, realizacji zamowienia na jego kazdym etapie m.in. poprzez
mozliwos$¢ kontroli dokumentacji oraz nieplanowanych wizytach monitoringowych podczas zajec.

Wykonawca zapewni, ze osoby prowadzace warsztaty beda uwzgledniaé potrzeby i mozliwosci Uczestnikdw
Projektu — klientéw MGOPS Pacandow.

Harmonogramy spotkan beda ustalane indywidualnie z Wykonawcg po podpisaniu umowy. Na 10 dni przed
rozpoczeciem realizacji ustugi.

Zajecia beda sie odbywaé w dni robocze oraz za zgodg UP i Zamawiajgcego w weekendy.

Wykonawca zobowigzany bedzie do prowadzenia odpowiedniej dokumentacji:

e Dzienna lista obecnosci uczestnikoéw warsztatéw,

e  Pokwitowan odbioru materiatéw dydaktycznych,

e Pokwitowan odbioru positkdw / poczestunkow,

e Dziennik zaje¢ zawierajgcy m.in. wymiar godzin i tematy zaje¢ edukacyjnych,
e Rejestr wydanych zaswiadczen potwierdzajacych ukonczenie warsztatéw.

Wykonawca zobowigzany bedzie do przeprowadzenia wsrdd uczestnikow zaje¢ oceny merytorycznej i technicznej
przebiegu warsztatdw, m.in. na podstawie formularza ankiety oceniajacej, jak rowniez do przedstawienia jej
wynikéw Zamawiajacemu.

Wykonawca w_ramach zaoferowanej ceny zapewni uczestnikom zaje¢ ustuge cateringowg (obiad — drugie
danie) na zajeciach, ktére trwaja 8 godz. dydaktycznych dziennie:

W ramach UStUGI CATERINGOWEJ (OBIAD — DRUGIE DANIE) Wykonawca zobowigzany jest do:

e  przygotowania, dowozu i rozstawienia cateringu w miejscu odbywania szkolenia,

e dostarcza¢ gorace positki wyporcjowane w jednorazowych opakowaniach termicznych z kompletem
jednorazowych sztuécow (néz + widelec — zawiniete w serwetke jednorazowg) oraz serwetki jednorazowe
(min. 2 sztuki / osoba) lub podawaé na talerzach ceramicznych wraz ze sztuécami zgodnie z wymogami
sanepidu,

e Swiadczenia ustugi cateringowej, wytgcznie przy uzyciu produktédw spetniajgcych normy jakosci produktéw
spozywczych o waznym okresie przydatnosci do spozycia, w opakowaniach posiadajgcych stosowne atesty,

e przestrzegania przepisow prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych
(m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz.U. z 2010 r. Nr 136 poz. 914
z pbéz.zm.),

e  zebrania pozostatych naczyn oraz resztek konsumpcyjnych najpdzniej 30 min. po zakonczeniu w danym dniu.

Zamawiajacy kazdego dnia telefonicznie, na trzy godziny przed realizacjg ustugi, potwierdzi ilo$¢ porcji zamawiang
w danym dniu.
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Przyktadowe menu (gorace drugie danie):

e ziemniaki (gotowane lub pieczone — min. 4 sztuki / osobe lub frytki lub talarki — min. 200 gram / osobe) lub
gotowana kasza gryczana (min. 200 gram / osobe) lub gotowane kluski $lgskie (min. 15 sztuk / osobe) lub
gotowany makaron (min. 200 gram / osobe);

e porcja miesa (wieprzowego lub wotowego lub drobiowego lub ryby: sztuka miesa 150 gram — bez sosu, z
sosem — 180 gram, kotlet schabowy bez panierki — 150 gram, z panierkg -180 gram, ryba z panierkg 180 gram,
bez panierki 150 gram, udziec z kurczaka — 150 gram, gulasz - potrawka drobiowa lub wieprzowa 180 gram,
kotlet mielony 150 gram, klopsik w sosie pomidorowym150 gram) osobe; ryba wymagana w kazdy pigtek, w
ktory bedg odbywac sie zajecia); Raz w tygodniu zamiast miesa Zamawiajgcy dopuszcza inny produkt np.:
paszteciki z kapustg lub miesem nie mniej niz 3 sztuki - nie mniej niz 200 gram, pierogi z kapustg, ruskie lub z
serem nie mniej niz 6 sztuk — nie mniej niz 300 gram, bigos, nie mniej niz 350 gram/ osoba.

e suréwka (min. 200 gram / osobe: z biatej kapusty, z kiszonej kapusty, z czerwonej kapusty, z kapusty
pekinskiej, czerwone buraczki, marchewka z groszkiem, mizeria).

Positki powinny by¢ wysokiej jakosci zaréwno co do wartosci odzywczej, gramatury, jak i estetyki.
Podane gramatury dotyczg zywnosci przed obrébka termiczna.

Wykonawca ma obowigzek pobierania oraz przechowywania probek dostarczonych positkbw w specjalnie
przeznaczonych do tego lodéwkach przez okres 72 godzin od uptywu dnia pobrania prébek.

Positki winny by¢ wykonane z naturalnych produktéw, bez uzywania produktow typu instant czy gotowych
potproduktéw (np. mrozone pierogi, krokiety itp.) z gwarancja Swiezosci artykutéow i produktow. Mieso nie moze by¢
MOM (mieso oddzielane mechanicznie).

Wykonawca w ramach zaoferowanej ceny zapewni uczestnikom zaje¢ poczestunek na zajeciach, ktére trwajg 4
godz. dydaktyczne dziennie:

Minimalny wymiar POCZESTUNKU podczas jednorazowego spotkania/zaje¢, w przeliczeniu na jedng osobe / jednego
Uczestnika Projektu:

1) 1 sok owocowy lub napdj gazowany (porcja $r. 300ml)

2) 1 herbata (porcja 200ml)

3) 1 kawa (porcja 200ml)

4) cukier w saszetkach

5) woda mineralna (gazowana lub niegazowana) — butelka 0,5I.

6) baton lub wafelek.

Wykonawca jest zobowigzany przygotowaé POCZESTUNEK w dniu szkolenia, przed jego rozpoczeciem, w ilosci statej,
proporcjonalnie do planowanej przez Zamawiajgcego liczby Uczestnikdéw na danym szkoleniu.

Wykonawca jest zobowigzany do wywozu odpaddéw kazdorazowo po kazdym poczestunku.

16. Wykonawca zobowigzany bedzie do przekazania Zamawiajagcemu, w terminie do 7 dni od dnia zakorczenia
szkolenia, nastepujacych dokumentéw:
e  Faktury za przeprowadzong ustuge,
e Kserokopii ankiet oceniajgcych, przeprowadzonych wsréd uczestnikow warsztatow,
e Imiennego wykazu osdb, ktore ukonczyty warsztaty,
e Imiennego wykazu osdb, ktdre nie ukonczyty szkolenia,
e  Kserokopii wydanych zaswiadczen potwierdzajgcych ukonczenie warsztaty,
e  Kserokopii dziennika zaje¢,
e Kserokopii list obecnosci,
e Kserokopii protokotu z egzaminu jezeli wystgpit w trakcie organizacji warsztatéw,
o Kserokopii oswiadczen uczestnikdw potwierdzajgcych odbidr materiatéw dydaktycznych,
e Innej dokumentacji niezbednej do rozliczenia kursu.

12



Fundusz - i :

s dus. ek' '-'F WOJEWODZTWO Unia Europejska A
Europejskie t==iis/ SWIETOKRZYSKIE Europejski Fundusz Spoteczny LT
Program Regionalny e e

Wszystkie kopie dokumentéw powinny byé potwierdzone za zgodnos¢ z oryginatem.

Kurs nr 7 w SIWZ
Kosmetyczka + obstuga urzadzen sterylizujacych z uprawnieniami SEP + stylizacja paznokci +
wizaz

Terminy warsztatow / szkolen:
— od podpisania umowy do 31.05.2020 r.

Liczba osdb: 1

Liczba godzin:
Kosmetyczka z wizazem (200 godzin) i stylizacja paznokci (60 godzin) + obstuga urzadzen
sterylizujacych z uprawnieniami SEP (40 godzin)

Wymogi dotyczace miejsca realizacji ustugi:

Ustuga musi by¢ zrealizowana w miejscowosci Pacanéw lub miescie osciennym gminy Pacandw, ale w odlegtosci nie
wiekszej niz 80 km od Pacandw. Jesli Wykonawca planuje przeprowadzi¢ zajecia poza miejscowoscia Pacanéw w
ramach oferowanej ceny musi zapewnic transport zorganizowany lub zwrot kosztdw przejazdu wg stawek cen biletéw
Srodkiem transportu zbiorowego.

Pozostate wymogi:
1. Wykonawca zapewni kadre do przeprowadzenia warsztatéw zgodnie z wymogami okreslonymi w SIWZ

2. Wykonawca zapewni sale szkoleniowa na terenie miasta Pacanéw. Ustuga szkoleniowa powinna by¢ wykonana:

a) w dostosowanych ilosciowo i jakoSciowo pomieszczeniach, z uwzglednieniem bezpiecznych i higienicznych
warunkow pracy i nauki, zgodnie z rozporzagdzeniem MPIPS z dnia 26 wrzesnia 1997 r. w sprawie ogdlnych
przepisow bezpieczenistwa i higieny pracy (tekst jednolity Dz. U. z 2003r. Nr 169, poz. 1650 z pdzniejszymi
zmianami),

b) w lokalach wyposazonych w odpowiedni sprzet dydaktyczny i niezbedne pomoce dydaktyczne dostosowane
do prowadzenia warsztatow bedacych przedmiotem zaméwienia.

c) W przypadku zgtoszenia przez Zamawiajacego do udziatlu w warsztatach osoby z niepetnosprawnoscia,
Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ mozliwos¢ udziatu tej osoby w zajeciach, uwzgledniajgc potrzeby
uczestnika wynikajgce z posiadanego rodzaju i stopnia niepetnosprawnosci, w tym zapewniajgc dostepnosc
miejsca, w ktérym zostang przeprowadzone zajecia do potrzeb oséb z niepetnosprawnoscia.

d) Wykonawca jest zobowigzany do oznaczenia miejsca warsztatow, a takze wszelkich dokumentéw zwigzanych
z realizacja warsztatow oraz materiatéw szkoleniowych zgodnie ze wzorem przekazanym przez
Zamawiajgcego w dniu podpisania umowy na realizacje warsztatow.

3. Wykonawca zobowigzany bedzie do opracowania szczegdétowego programu warsztatéw i przedstawienia go
najpozniej na 10 dni przed rozpoczeciem warsztatéw do zatwierdzenia przez Zamawiajgcego.

4. Optymalng ilo$¢ materiatéw niezbednych do przeprowadzenia szkoled na kazdego uczestnika szkolen
wymienionych. W ramach ww. kwoty nalezy zapewni¢ materiaty dydaktyczne, materialy biurowe, odziez i
obuwie ochronne odpowiednie do osoby i warunkéw w jakich przebiega¢ bedzie szkolenie jezeli jest wymagane
charakterem kursu, materialy do zajec¢ praktycznych na szkoleniach konieczne do zrealizowania programéw
szkolen (m.in. podreczniki, zeszyty w twardej oprawie z minimum 96 kartkami, dtugopisy, otowki, kolorowe
zakreslacze, teczki lub plecaki lub torby na materiaty dydaktyczne i inne).

5. Wykonawca zapewni egzamin praktyczny i teroretyczny
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Wykonawca zobowigzany jest do kontaktu z uczestnikami warsztatow (w tym do powiadomienia o terminach i
miejscu warsztatéw) oraz dbania o aktywne uczestnictwo w warsztatach wszystkich Uczestnikow Projektu (min.
80% frekwencja na zajeciach) oraz biezgcego informowania Zamawiajacego o wszystkich przypadkach
nieobecnosci Uczestnikdw, rezygnacjach Uczestnikéw, problemach przez nich zgtaszanych.

Wykonawca zobowigzany jest do przeprowadzenia zaje¢ zgodnie z ustalonym programem oraz w terminach
zgodnych z harmonogramem ustalonym przez Zamawiajacego.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosé kontroli przez Zamawiajacego, Instytucje Posredniczaca, Instytucje
Zarzadzajgca oraz inne uprawnione instytucje, realizacji zamdwienia na jego kazdym etapie m.in. poprzez
mozliwos$¢ kontroli dokumentacji oraz nieplanowanych wizytach monitoringowych podczas zajec.

Wykonawca zapewni, ze osoby prowadzace warsztaty bedg uwzglednia¢ potrzeby i mozliwosci Uczestnikdw
Projektu — klientéw MGOPS Pacandw.

Harmonogramy spotkan beda ustalane indywidualnie z Wykonawcg po podpisaniu umowy. Na 10 dni przed
rozpoczeciem realizacji ustugi.

Zajecia beda sie odbywac w dni robocze oraz za zgodq UP i Zamawiajgcego w weekendy.

Wykonawca zobowigzany bedzie do prowadzenia odpowiedniej dokumentacji:

e Dzienna lista obecnosci uczestnikdw warsztatow,

e Pokwitowan odbioru materiatéw dydaktycznych,

e Pokwitowan odbioru positkdw / poczestunkow,

e Dziennik zaje¢ zawierajgcy m.in. wymiar godzin i tematy zaje¢ edukacyjnych,
e Rejestr wydanych zaswiadczen potwierdzajacych ukornczenie warsztatow.

Wykonawca zobowigzany bedzie do przeprowadzenia wsrdod uczestnikow zaje¢ oceny merytorycznej i technicznej
przebiegu warsztatdw, m.in. na podstawie formularza ankiety oceniajgcej, jak rowniez do przedstawienia jej
wynikéw Zamawiajgcemu.

Wykonawca w ramach zaoferowanej ceny zapewni uczestnikom zaje¢ ustuge cateringowa (obiad — drugie
danie) na zajeciach, ktére trwajg 8 godz. dydaktycznych dziennie:

W ramach UStUGI CATERINGOWEJ (OBIAD — DRUGIE DANIE) Wykonawca zobowigzany jest do:

e przygotowania, dowozu i rozstawienia cateringu w miejscu odbywania szkolenia,

e dostarcza¢ goragce positki wyporcjowane w jednorazowych opakowaniach termicznych z kompletem
jednorazowych sztuécow (néz + widelec — zawiniete w serwetke jednorazowg) oraz serwetki jednorazowe
(min. 2 sztuki / osoba) lub podawaé na talerzach ceramicznych wraz ze sztuécami zgodnie z wymogami
sanepidu,

e Swiadczenia ustugi cateringowej, wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci produktéw
spozywczych o waznym okresie przydatnosci do spozycia, w opakowaniach posiadajacych stosowne atesty,

e przestrzegania przepisow prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych
(m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz.U. z 2010 r. Nr 136 poz. 914
z pdz.zm.),

e  zebrania pozostatych naczyn oraz resztek konsumpcyjnych najpdzniej 30 min. po zakoriczeniu w danym dniu.

Zamawiajacy kazdego dnia telefonicznie, na trzy godziny przed realizacjg ustugi, potwierdzi ilo$¢ porcji zamawiang
w danym dniu.

Przyktadowe menu (gorgce drugie danie):
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ziemniaki (gotowane lub pieczone — min. 4 sztuki / osobe lub frytki lub talarki — min. 200 gram / osobe) lub
gotowana kasza gryczana (min. 200 gram / osobe) lub gotowane kluski $lgskie (min. 15 sztuk / osobe) lub
gotowany makaron (min. 200 gram / osobe);

porcja miesa (wieprzowego lub wotowego lub drobiowego lub ryby: sztuka miesa 150 gram — bez sosu, z
sosem — 180 gram, kotlet schabowy bez panierki — 150 gram, z panierka -180 gram, ryba z panierkg 180 gram,
bez panierki 150 gram, udziec z kurczaka — 150 gram, gulasz - potrawka drobiowa lub wieprzowa 180 gram,
kotlet mielony 150 gram, klopsik w sosie pomidorowym150 gram) osobe; ryba wymagana w kazdy pigtek, w
ktory bedg odbywac sie zajecia); Raz w tygodniu zamiast miesa Zamawiajgcy dopuszcza inny produkt np.:
paszteciki z kapustg lub miesem nie mniej niz 3 sztuki - nie mniej niz 200 gram, pierogi z kapustg, ruskie lub z
serem nie mniej niz 6 sztuk — nie mniej niz 300 gram, bigos, nie mniej niz 350 gram/ osoba.

suréwka (min. 200 gram / osobe: z biatej kapusty, z kiszonej kapusty, z czerwonej kapusty, z kapusty
pekinskiej, czerwone buraczki, marchewka z groszkiem, mizeria).

Positki powinny by¢ wysokiej jakosci zaréwno co do wartosci odzywczej, gramatury, jak i estetyki.

Podane gramatury dotyczg zywnosci przed obrébka termiczna.

Wykonawca ma obowigzek pobierania oraz przechowywania probek dostarczonych positkbw w specjalnie
przeznaczonych do tego lodéwkach przez okres 72 godzin od uptywu dnia pobrania prébek.

Positki winny by¢ wykonane z naturalnych produktéw, bez uzywania produktéw typu instant czy gotowych
potproduktéw (np. mrozone pierogi, krokiety itp.) z gwarancja Swiezosci artykutéw i produktéow. Mieso nie moze by¢
MOM (mieso oddzielane mechanicznie).

Wykonawca w ramach zaoferowanej ceny zapewni uczestnikom zaje¢ poczestunek na zajeciach, ktore trwaja 4

godz. dydaktyczne dziennie:

Minimalny wymiar POCZESTUNKU podczas jednorazowego spotkania/zaje¢, w przeliczeniu na jedng osobe / jednego
Uczestnika Projektu:

1)
2)
3)
4)
5)
6)

1 sok owocowy lub napdj gazowany (porcja $r. 300ml)

1 herbata (porcja 200ml)

1 kawa (porcja 200ml)

cukier w saszetkach

woda mineralna (gazowana lub niegazowana) — butelka 0,5l.
baton lub wafelek.

Wykonawca jest zobowigzany przygotowaé POCZESTUNEK w dniu szkolenia, przed jego rozpoczeciem, w ilosci statej,
proporcjonalnie do planowanej przez Zamawiajacego liczby Uczestnikéw na danym szkoleniu.

Wykonawca jest zobowigzany do wywozu odpaddw kazdorazowo po kazdym poczestunku.

15. Wykonawca zobowigzany bedzie do przekazania Zamawiajgcemu, w terminie do 7 dni od dnia zakorczenia

szkolenia, nastepujgcych dokumentéw:

Faktury za przeprowadzong ustuge,

Kserokopii ankiet oceniajgcych, przeprowadzonych wsréd uczestnikdw warsztatow,
Imiennego wykazu osob, ktére ukonczyty warsztaty,

Imiennego wykazu osdb, ktére nie ukonczyty szkolenia,

Kserokopii wydanych zaswiadczen potwierdzajgcych ukonczenie warsztaty,
Kserokopii dziennika zaje¢,

Kserokopii list obecnosci,

Kserokopii protokotu z egzaminu jezeli wystapit w trakcie organizacji warsztatow,
Kserokopii oswiadczen uczestnikdw potwierdzajgcych odbidr materiatéw dydaktycznych,
Innej dokumentacji niezbednej do rozliczenia kursu.

Wszystkie kopie dokumentéw powinny byé potwierdzone za zgodnos¢ z oryginatem.
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Kurs nr 9 w SIWZ

Magazynier + kierowca wézkéw jezdniowych + obstuga kas fiskalnych + obstuga terminali
ptatniczych + bezpieczna wymiana butli

Terminy warsztatow / szkolen:
— od podpisania umowy do 31.05.2020 r.

Liczba osob: 1

Liczba godzin:

MAGAZYNIER (KURS Kompetencyjny): 160 godzin + KIEROWCA WOZKOW + WYMIANA BUTLI
(kurs kwalifikacyjny): 76 godzin + OBStUGA KAS FISKALNYCH (KURS KOMPETENCYJNY): 32
godziny + OBStUGA TERMINALI PLATNICZYCH (KURS KOMPETENCYJNY): 32 godziny

Wymogi dotyczace miejsca realizacji ustugi:

Ustuga musi by¢ zrealizowana w miejscowosci Pacanéw lub miescie oSciennym gminy Pacanéw, ale w odlegtosci nie
wiekszej niz 80 km od Pacanodw. Jesli Wykonawca planuje przeprowadzi¢ zajecia poza miejscowoscia Pacandw w
ramach oferowanej ceny musi zapewnic transport zorganizowany lub zwrot kosztdw przejazdu wg stawek cen biletéw
srodkiem transportu zbiorowego.

Pozostate wymogi:
16. Wykonawca zapewni kadre do przeprowadzenia warsztatow zgodnie z wymogami okreslonymi w SIWZ

17. Wykonaweca zapewni sale szkoleniowg na terenie miasta Pacandw. Ustuga szkoleniowa powinna by¢ wykonana:

e) w dostosowanych ilosciowo i jakoSciowo pomieszczeniach, z uwzglednieniem bezpiecznych i higienicznych
warunkoéw pracy i nauki, zgodnie z rozporzagdzeniem MPiPS z dnia 26 wrzesnia 1997 r. w sprawie ogdlnych
przepisdw bezpieczenstwa i higieny pracy (tekst jednolity Dz. U. z 2003r. Nr 169, poz. 1650 z pdzniejszymi
zZmianami),

f) w lokalach wyposazonych w odpowiedni sprzet dydaktyczny i niezbedne pomoce dydaktyczne dostosowane
do prowadzenia warsztatéw bedgcych przedmiotem zamodwienia.

g) W przypadku zgtoszenia przez Zamawiajgcego do udziatu w warsztatach osoby z niepetnosprawnoscia,
Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ mozliwosé udziatu tej osoby w zajeciach, uwzgledniajgc potrzeby
uczestnika wynikajgce z posiadanego rodzaju i stopnia niepetnosprawnosci, w tym zapewniajgc dostepnosc
miejsca, w ktérym zostang przeprowadzone zajecia do potrzeb oséb z niepetnosprawnoscia.

h) Wykonawca jest zobowigzany do oznaczenia miejsca warsztatow, a takze wszelkich dokumentow zwigzanych
z realizacja warsztatow oraz materiatébw szkoleniowych zgodnie ze wzorem przekazanym przez
Zamawiajgcego w dniu podpisania umowy na realizacje warsztatéw.

18. Wykonawca zobowigzany bedzie do opracowania szczegdétowego programu warsztatdw i przedstawienia go
najpdzniej na 10 dni przed rozpoczeciem warsztatdw do zatwierdzenia przez Zamawiajgcego.

19. Optymalng ilos¢ materiatdw niezbednych do przeprowadzenia szkolen na kazdego uczestnika szkolen
wymienionych. W ramach ww. kwoty nalezy zapewni¢ materiaty dydaktyczne, materiaty biurowe, odziez i
obuwie ochronne odpowiednie do osoby i warunkéw w jakich przebiega¢ bedzie szkolenie jezeli jest wymagane
charakterem kursu, materialy do zajec¢ praktycznych na szkoleniach konieczne do zrealizowania programéw
szkoler (m.in. podreczniki, zeszyty w twardej oprawie z minimum 96 kartkami, dtugopisy, otéwki, kolorowe
zakreslacze, teczki lub plecaki lub torby na materiaty dydaktyczne i inne).

20. Wykonawca zapewni egzamin praktyczny i teroretyczny
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Wykonawca zobowigzany jest do kontaktu z uczestnikami warsztatow (w tym do powiadomienia o terminach i
miejscu warsztatéw) oraz dbania o aktywne uczestnictwo w warsztatach wszystkich Uczestnikow Projektu (min.
80% frekwencja na zajeciach) oraz biezgcego informowania Zamawiajacego o wszystkich przypadkach
nieobecnosci Uczestnikdw, rezygnacjach Uczestnikdw, problemach przez nich zgtaszanych.

Wykonawca zobowigzany jest do przeprowadzenia zaje¢ zgodnie z ustalonym programem oraz w terminach
zgodnych z harmonogramem ustalonym przez Zamawiajacego.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosé kontroli przez Zamawiajacego, Instytucje Posredniczaca, Instytucje
Zarzadzajgca oraz inne uprawnione instytucje, realizacji zamdwienia na jego kazdym etapie m.in. poprzez
mozliwos$¢ kontroli dokumentacji oraz nieplanowanych wizytach monitoringowych podczas zajec.

Wykonawca zapewni, ze osoby prowadzace warsztaty bedg uwzglednia¢ potrzeby i mozliwosci Uczestnikdw
Projektu — klientéw MGOPS Pacandow.

Harmonogramy spotkan bedy ustalane indywidualnie z Wykonawcg po podpisaniu umowy. Na 10 dni przed
rozpoczeciem realizacji ustugi.

Zajecia beda sie odbywac w dni robocze oraz za zgodq UP i Zamawiajgcego w weekendy.

Wykonawca zobowigzany bedzie do prowadzenia odpowiedniej dokumentacji:

e Dzienna lista obecnosci uczestnikdw warsztatow,

e Pokwitowan odbioru materiatéw dydaktycznych,

e Pokwitowan odbioru positkdw / poczestunkow,

e Dziennik zaje¢ zawierajgcy m.in. wymiar godzin i tematy zaje¢ edukacyjnych,
e Rejestr wydanych zaswiadczen potwierdzajacych ukoniczenie warsztatéw.

Wykonawca zobowigzany bedzie do przeprowadzenia wsrdd uczestnikdw zaje¢ oceny merytorycznej i technicznej
przebiegu warsztatow, m.in. na podstawie formularza ankiety oceniajacej, jak rowniez do przedstawienia jej
wynikéw Zamawiajgcemu.

Wykonawca w ramach zaoferowanej ceny zapewni uczestnikom zaje¢ ustuge cateringowa (obiad — drugie
danie) na zajeciach, ktére trwajg 8 godz. dydaktycznych dziennie:

W ramach UStUGI CATERINGOWEJ (OBIAD — DRUGIE DANIE) Wykonawca zobowigzany jest do:

e przygotowania, dowozu i rozstawienia cateringu w miejscu odbywania szkolenia,

e dostarcza¢ gorace positki wyporcjowane w jednorazowych opakowaniach termicznych z kompletem
jednorazowych sztuécow (ndéz + widelec — zawiniete w serwetke jednorazowg) oraz serwetki jednorazowe
(min. 2 sztuki / osoba) lub podawaé na talerzach ceramicznych wraz ze sztuécami zgodnie z wymogami
sanepidu,

e Swiadczenia ustugi cateringowej, wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci produktéw
spozywczych o waznym okresie przydatnosci do spozycia, w opakowaniach posiadajacych stosowne atesty,

e przestrzegania przepisow prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych
(m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz.U. z 2010 r. Nr 136 poz. 914
z péz.zm.),

e  zebrania pozostatych naczyn oraz resztek konsumpcyjnych najpdzniej 30 min. po zakoriczeniu w danym dniu.

Zamawiajacy kazdego dnia telefonicznie, na trzy godziny przed realizacjg ustugi, potwierdzi ilo$¢ porcji zamawiang
w danym dniu.

Przyktadowe menu (gorgce drugie danie):

e ziemniaki (gotowane lub pieczone — min. 4 sztuki / osobe lub frytki lub talarki — min. 200 gram / osobe) lub
gotowana kasza gryczana (min. 200 gram / osobe) lub gotowane kluski $lgskie (min. 15 sztuk / osobe) lub
gotowany makaron (min. 200 gram / osobe);
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e porcja miesa (wieprzowego lub wotowego lub drobiowego lub ryby: sztuka miesa 150 gram — bez sosu, z
sosem — 180 gram, kotlet schabowy bez panierki — 150 gram, z panierka -180 gram, ryba z panierkg 180 gram,
bez panierki 150 gram, udziec z kurczaka — 150 gram, gulasz - potrawka drobiowa lub wieprzowa 180 gram,
kotlet mielony 150 gram, klopsik w sosie pomidorowym150 gram) osobe; ryba wymagana w kazdy pigtek, w
ktory bedg odbywac sie zajecia); Raz w tygodniu zamiast miesa Zamawiajgcy dopuszcza inny produkt np.:
paszteciki z kapustg lub miesem nie mniej niz 3 sztuki - nie mniej niz 200 gram, pierogi z kapustg, ruskie lub z
serem nie mniej niz 6 sztuk — nie mniej niz 300 gram, bigos, nie mniej niz 350 gram/ osoba.

e suréwka (min. 200 gram / osobe: z biatej kapusty, z kiszonej kapusty, z czerwonej kapusty, z kapusty
pekinskiej, czerwone buraczki, marchewka z groszkiem, mizeria).

Positki powinny by¢ wysokiej jakosci zaréwno co do wartosci odzywczej, gramatury, jak i estetyki.
Podane gramatury dotyczg zywnosci przed obrébka termiczna.

Wykonawca ma obowigzek pobierania oraz przechowywania probek dostarczonych positkbw w specjalnie
przeznaczonych do tego lodéwkach przez okres 72 godzin od uptywu dnia pobrania prdbek.

Positki winny by¢ wykonane z naturalnych produktéw, bez uzywania produktow typu instant czy gotowych
pétproduktdw (np. mrozone pierogi, krokiety itp.) z gwarancja $wiezosci artykutéw i produktéw. Mieso nie moze by¢
MOM (mieso oddzielane mechanicznie).

Wykonawca w ramach zaoferowanej ceny zapewni uczestnikom zaje¢ poczestunek na zajeciach, ktére trwajg 4
godz. dydaktyczne dziennie:

Minimalny wymiar POCZESTUNKU podczas jednorazowego spotkania/zaje¢, w przeliczeniu na jedng osobe / jednego
Uczestnika Projektu:

7) 1 sok owocowy lub napéj gazowany (porcja $r. 300ml)

8) 1 herbata (porcja 200ml)

9) 1 kawa (porcja 200ml)

10) cukier w saszetkach

11) woda mineralna (gazowana lub niegazowana) — butelka 0,5I.

12) baton lub wafelek.

Wykonawca jest zobowigzany przygotowac POCZESTUNEK w dniu szkolenia, przed jego rozpoczeciem, w ilosci statej,
proporcjonalnie do planowanej przez Zamawiajacego liczby Uczestnikéw na danym szkoleniu.

Wykonawca jest zobowigzany do wywozu odpadoéw kazdorazowo po kazdym poczestunku.

30. Wykonawca zobowigzany bedzie do przekazania Zamawiajgcemu, w terminie do 7 dni od dnia zakonczenia
szkolenia, nastepujgcych dokumentéw:
e  Faktury za przeprowadzong ustuge,
e Kserokopii ankiet oceniajgcych, przeprowadzonych wsréd uczestnikow warsztatow,
e Imiennego wykazu osdb, ktore ukonczyty warsztaty,
e Imiennego wykazu osdb, ktdre nie ukonczyty szkolenia,
e  Kserokopii wydanych zaswiadczen potwierdzajgcych ukonczenie warsztaty,
e Kserokopii dziennika zaje¢,
e  Kserokopii list obecnosci,
e  Kserokopii protokotu z egzaminu jezeli wystgpit w trakcie organizacji warsztatéw,
o Kserokopii oswiadczen uczestnikdw potwierdzajgcych odbidr materiatéw dydaktycznych,
e Innej dokumentacji niezbednej do rozliczenia kursu.
o Wszystkie kopie dokumentdéw powinny by¢ potwierdzone za zgodnos$¢ z oryginatem.
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Wymagania ogélne:
Wykonawca w ramach zaoferowanej zobowj3azany jest do zapewnienia:

1.

Badania lekarskie — lekarz medycyny pracy + badania sanitarno epidemiologiczne + badania psychologiczne
majg by¢ zapewnione na szkoleniach gdzie sg wymagane.

W cenie szkolen nalezy uwzgledni¢ przeprowadzenie jednorazowego egzaminu kwalifikacyjnego na
szkoleniach. Egzaminy kwalifikacyjne majg by¢ przeprowadzone przez instytucje uprawnione do
certyfikowania i egzaminy kompetencyjne. Fakt nabycia kompetencji przez UP bedzie weryfikowany poprzez
4 ETAPY: | ETAP: ZAKRES, Il ETAP: WZORZEC, Il ETAP: OCENA, IV ETAP: POROWNYWANIE

Wykonawca zobowigzany jest do organizacji i monitoringu stazy dla 5 UP oraz pomocy w szukaniu
pracodawcéw. Wykonawca przedstawi MGOPS w Pacanowie liste pracodawcéw z liczbg miejsc stazowych.
Miejsca stazowe muszg by¢ zgodne z kierunkiem ksztatcenia na kursie.

Materiaty dydaktyczne (podreczniki w wydaniu ksigzkowym o tresciach zgodnych z tematyka szkolenia) oraz
cata dokumentacja zwigzana z realizacja w/w szkolenia (listy obecnosci, harmonogram itp.) powinny by¢
opatrzone znakami EFS i RPOWS 2014-2020 — nazwg dziatania oraz tytutem projektu. Pomieszczenia, w
ktérych odbywaé sie beda szkolenia powinny byé oznaczone logo EFS i RPOWS 2014-2020 oraz zawieraé
informacje o nazwie szkolenia, Zamawiajacym i Zzrédle finansowania.

Uwaga, Wykonawca w ramach oferowanej ceny zapewnia organizacje i monitoring stazy, zapewnia pracodawcow, ktorzy
przedstawi Zamawiajgcemu liczbg miejsc stazowych. Miejsca stazowe muszg by¢ zgodne z kierunkiem ksztatcenia na
kursie (zgodnie z zapisami, ktére widniejg we wniosku o dofinansowanie) lub inne za zgoda IZ.

19



